
Referencial Arquitetônico:

Villa Francioni:

O Percurso:

Os referenciais arquitetônicos servem para indicar e direcionar as decisões tomadas em projeto, tanto no âmbito funcional quanto
no design desejado. 

A Villa Francioni é um vinícola produtora de vinhos finos, situada em São Joaquim, SC. Seu projeto foi realizado pelos arquitetos 
Fernando e Maurício Carneiro resultando em uma área de 4200m².

O percurso realizado pelos visitantes da vinícola inicia-se
em uma galeria com exposição de artes. O passeio segue a 
sala de vídeo e depois para as demais etapas da fabricação
do vinho. A conclusão do passeio ocorre na área de varejo
e degustação. Esta forma de circuito torna a visita mais 
humana e não tão comercial como as demais vinícolas, 
onde a visita  inicia no varejo.

FACHADA FRONTAL NORTE (Principal)
ESCALA - 1:100

FACHADA LATERAL OESTE
ESCALA - 1:100

Fachada Lateral Leste - Projeto Fernando e Maurício Carneiro
 

Fachada Lateral Oeste e Frontal - Sem Escala -Projeto Fernando e Maurício Carneiro 

Planta Baixa - Sem Escala - Projeto Fernando e Maurício Carneiro - Villa Francioni 
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GALERIA
A = 57,40 m2 (NESTE SETOR)
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A Gravidade:

Esquema:
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Corte - Villa Francioni - Projeto Fernando e Maurício Carneiro - Sem Escala 

Colheita

Separação

Liquefação
Toneis

Armazenamento

Barrica

Armazenamento 2

Mais Longo

Ambiente Escuro

Profundo

Engarrafamento

Armazenamento 3

Espumantes

Armazenamento 4

Temperatura mais

Baixa

Nível 0

Nível -8
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Para a melhor qualidade do vinho, quanto mais natural o processo for maior ela será. A uva, após ser colhida 
e devidamente separada, deve dirigir-se para as máquinas onde se fará o esmagamento, transformando-a em
líquido. Esse caminho, quando realizado por gravidade, é melhor por diminui a oxidação do vinho, deixando-o
mais puro. Na Villa Francioni é possível ver que a própria arquitetura se moldou a técnica escolhida para a melhor
produção. Abaixo o esquema mostra como a arquitetura e a função estão interligadas.



Alma Única:
A Vinícola Alma Única está localizada no Vale dos Vinhedos em Bento Gonçalves, RS. 
Seu projeto foi concluído em 2008 e realizado pelo escritório Rossi Arquitetura e Urbanismo. 
Por ser projetada desde o início, cada parte do processo de fabricação do vinho foi pensado.

O pé direito encontrado nos ambientes onde a atividade humana é necessária para a fabricação
é mais baixo ou normal. Ex: Laboratório, Pesquisa.

Enquanto nas áreas onde a produção depende somente do tempo ou de máquinas o pé direito 
é duplo ou ainda maior. Ex: Caves, Toneis. 

Na implantação percebe-se algo muito comum entre as vinícolas.
O acesso ocorre pelo vinhedo. O visitante entra na vinícola 
rodeado pelas vinhas. O acesso de caminhões ocorre na parte de
trás da vinícola, também a mais alta.  

A Vinícola forçou o sistema por
gravidade ao perceber que este 
sistema melhora a qualidade do
vinho. Fachada Frontal - Projeto Rossi Arquitetura e Urbanismo

Foto: Renata Guzzatti Vieira

Fachada Costas - Projeto Rossi Arquitetura e Urbanismo
Foto: Renata Guzzatti Vieira

Pé Direito:

Implantação: Via Principal Bento Gonçalves

Vinhedo

Vinícola

C h e g a d a

Caminhões

Esquema Implantação Vinícola Alma Única:
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Salton:
A Vinícola Salton encontra-se em Bento Gonçalves, RS, mais precisamente
 no distrito de Tuiuti. Foi em Tuiuti que as atividades da vinícola iniciaram 
assim que os colonos italianos chegaram. Com o tempo a vinícola mudou-se 
para o centro de Bento gonçalves e nos  anos 1990 enfim retornou a Tuiuti
 implantando uma sede maior. O projeto foi realizado pelo arquiteto Julio 
Psenato, ele recriou uma fachada histórica para a vinícola, um falso histórico.

A implantação da vinícola Salton acompanha o desenho do terreno.
Seu acesso de pedestres acontece ortogonalmente a vinícola e uma
via lateral foi aberta para o acesso de caminhões, carga e descarga.
Há uma hierarquia no paisagismo que direciona ao acesso pincipal na
fachada central da vinícola. A vinícola foi construída longitudinalmente
onde se pode acompanhar o processo de fabricação facilmente seguindo
somente um caminho.  

Toda a circulação interna de pessoas que não estão trabalhando na vinícola
nas áreas de maquinário é feita por passarelas aéreas. Desta forma os visitantes
podem conhecer a produção sem modificar a rotina da empresa.

A vinícola Salton possui em sua Cave de Barricas um umidificador de ar. Ele

faz com que a umidade na área de envelhecimento fique constantemente a 80%

fazendo com que a temperatura nesta área fique semelhante a de onde o carvalho

francês veio adaptando-o melhor a região e tornando sua qualidade maior e também

aumentando sua durabilidade. 

Fachada Frontal - Projeto Julio Posenato - Salton
Foto: Renata Guzzatti Vieira

Implantação:

Circulação Interna:

Cave de Barricas:

Vinícola

Paisagismo

Vinhedos

Esquema Implantação Vinícola Salton:

Carga e Descarga

Passarela Circulação Interna - 
Projeto Julio Posenato - Salton
Foto: Renata Guzzatti Vieira32
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Marqués de Riscal:

Fachada - Projeto Frank Gehry - Marqués de Riscal
Foto: www.arcoweb.com.br/arquitetura/frank-gehry-hotel-elciego-17-04-2007.html

Panorâmica - Projeto Frank Gehry - Marqués de Riscal
Foto: www.arcoweb.com.br/arquitetura/frank-gehry-hotel-elciego-17-04-2007.html

Detalhe Fachada - Projeto Frank Gehry - Marqués de Riscal
Foto: www.portobello.com.br/blog/2009/10/02/frank-gehry-titanio-e-vinho-uma-mistura-perfeita/

No povoado de Elciego, em Ávala, Espanha, situa-se a vinícola Marqués de 
Riscal na região vinífera de La Rioja. Seu projeto ficou a cargo do arquiteti Frank 
Gehry que coloca sua arquitetura contemporânea e High-Tech em contato com a 
antiga vinícola existente. 

Seu projeto nesta vinícola serve como referencial de como pretendo trabalhar 
a fachada da vinícola. Um contraste entre o novo e o antigo, assim como é a produção 
de vinho. 

Na produção o modo antigo de se fazer se une a tecnologia para se obter a 
melhor qualidade na produção do vinho. 

Assim será a arquitetura, uma união de tempos para resultar na qualidade 
desejada.

Gehry consegue colocar sua assinatura no povoado sem agredir  paisagem 
existente. A vinícola contrapesa com a igreja do outro lado da rodovia e a visão 
panorâmica fica equilibrada.

As formas e os materiais usados por Gehry trazem o ar do novo a um povoado 
que até então só vivia do antigo. 
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Vinícolas Visitadas:
Devido a dificuldade de se encontrar material de pesquisa na literatura, a base para este 

trabalho, sua pesquisa, deu-se em campo. Foi em visitas a vinícolas em Bento Gonçalves, Napa Valley 
e São Joaquim que muitas das decisões projetuais foram tomadas. Segue a seguir algumas avaliações 
de algumas vinícolas visitadas.

Vinícola Especificações

Vinícola Sutter Home 
Napa Valley- CA - Estados Unidos

2008

Pequena vinícola.
Produz mostarda além do vinho e outros produtos coloniais.
Visita inicia na loja.
Sala de degustação ao lado da loja.
Controle de temperatura por máquinas.

Robert Mondavi Winery 
Napa Valley- CA - Estados Unidos

2008

Cave em concreto.
Temperatura controlada por ar-condicionado.
Acesso e inicio de visitação por loja.
Vendia produtos de outras vinícolas.

Villa Francioni
São Joaquim - SC - Brasil

2011

Sala de vídeo se abrindo para vinícola.
Vinícola em desníveis para auxiliar a produção através da gravidade.
Captação do jato de água é reaproveitada na irrigação.

Vinícola Alma Única
Bento Gonçalves - RS - Brasil

2011

Vinícola nova, totalmente projetada.
Também usa a gravidade na produção.
Visitação inicia na loja onde se faz a degustação.
Há uma sala para degustação especial.

Vinícola Don Laurindo
Bento Gonçalves - RS - Brasil

2011

Chão inclinado onde há os toneis para água escoar automaticamente.
Visita se inicia com os toneis, não em loja ou degustação.
Há um espaço de «história» na vinícola com primeiras garrafas.

Vinícola Casa Valduga
Bento Gonçalves - RS - Brasil

2011

Vinícola voltada ao enoturismo (Vinícola+restaurante+pousada).
Caves em pedra basalto e bloco cerâmico.
Visita guiada inicia na sala de vídeo.
Há uma construção que é a sede de apoio ao turista.



Vinícola Especificações

Vinícola Don Giovanni
Bento Gonçalves - RS - Brasil

2011

Especializada em espumantes.
Cave de espumantes com temperatura controlada.
Visita inicia na loja.

Vinícola Miolo
Bento Gonçalves - RS - Brasil

2011

Vinhas plantadas no sistema de espaldeiras, a vantagem é que 
dessa forma o sol não bate nas uvas o dia todo.
Dentro da vinícola se produz vinhos de boutique e combate.

Vinícola Valmarino
Bento Gonçalves - RS - Brasil

2011

É nova porém iniciou se adaptando ao lugar que foi herdado.
Vinícola encontrou divulgação no vinho ensacado de mesa.
Os vinhos de Boutique ainda estão descansando, não chegaram ao 
mercado.

Vinícola Aurora
Bento Gonçalves - RS - Brasil

2011

É uma cooperativa.
Várias famílias cuidam do negócio.
Vinícola de combate. 
Parreiras no vale dos vinhedos, produção no centro de Bento 
Gonçalves.

Vinícola Salton
Bento Gonçalves - RS - Brasil

2011

Passeio inicia no Hall.
Passeio na parte mecânica ocorre por cima por meio de passarelas.
Caves de envelhecimento possuem umidificadores de ar para recriar o clima de 
onde o carvalho das barricas foi retirado tornando o ambiente próprio para a 
barrica.
Mesmo assim as barricas são utilizadas pelo mesmo tempo que as demais 
vinícolas.
A umidade do ar controlada serve para que no caso de uma barrica rachar o 
vinho contido nesta não se perca e possa ser transferido para outra.
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